
 

【販売】家族で経営されているので、と

てもアットホームな雰囲気のお店で、

常連のお客さんが多いのも納得です。

社長の貞森さんは「お客さんとの絆を

大事にしたい」と話されます。 

店舗の他にも、

楽天と Yahoo に

も出店中ですの

で、是非そちら

もチェックしてみ

て下さい。 

【珈琲豆】店内には珈琲豆

の樽がずら～っと並んでい

ます。ブレンドの 10 種類を

含め、常時 25 種類くらいを

扱っているそうです。気に

なるものを何種類かづつ

試してみるもの良いです

ね。お気に入りの味がきっ

と見つかるはずです♪ 

 

 楠木町の珈琲豆専門店「コーヒー・シティ」

さんは今年で創業２６年！常連さんの多い、

長く愛されているお店です。 取材：大下 

■ＤＡＴＡ 
【住  所】周南市楠木町 1-8-1 
【TEL･FAX】0834-28-9639 
【定 休 日】日曜・祝祭日 
【営業時間】9:00～18:30 
【 駐車場 】有 

 

【こだわり】仕入れた生豆か

ら、石や虫食い、未成熟豆

を手作業で丁寧に取り除

き、豆ごとに最適な温度と時

間で自家焙煎しています。 

【ハンドドリップ体験】 

事前の申込なしで、いつ

でもＯＫ。美味しいドリッ

プの仕方を学べます！ 

自宅でゆったり、

プロの味が楽し

めるようになるか

も！？ 

【保存】珈琲豆の長期保存は

冷凍で。冷蔵庫で自然解凍し

て使えば美味しさを保てます。

冷凍で 2 ヶ月、冷蔵なら 1 ヶ

月。常温や粉にしたものは 1

週間から 10 日で使い切りたい

ところです。 

コーヒーを入れたときに 

出る泡！豆が新鮮なほど、面白

いようにぶくぶく～って盛り上が

ってきます！新鮮な証拠なんだ

そうです♪ 

 

「おてがる珈琲」と「ほたるの里珈琲」が

認定されました！ 

【おてがる珈琲】ティーバッグ式レギ

ュラーコーヒー。ドリップより簡単なの

に、本格的な味わい！お湯の 

量や蒸らし時間を調整 

してお好みの濃さに♪ 

【ほたるの里珈琲】 

ホタルで有名な周南市長穂で焙

煎！誰にでも好まれる飲みやすいオ

リジナルブレンドに仕上がりました。 

【サービス】珈琲豆 500g から配達サービス有り！機械のレンタル料

も配達料も無料♪挽きたての美味しい一杯で、リラックスタイムを！ 


